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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

A vizsgafeladat megnevezése: Etel- italismeret
A vizsgafeladat ismertetése:

a. Egy-egy ételcsoportot bemutat, talalasi moddjait, talalashoz sziikséges eszkozoket, az
¢telekhez ajanlhato italokkal.

b. Egy-egy italcsoport bemutatasa, felszolgalasuk és az ehhez sziikséges eszkdzok
ismertetése. Egy-egy magyar borvidéket ismertet, jellemzi az ott taldlhatd szOld fajtakat,
bemutat az adott borvidékr6l boraszatokat, nevesebb borokat.

A vizsgafeladat megnevezése: Pincér szakmai idegen nyelv
A vizsgafeladat ismertetése:

A vizsgaszervez0 altal 6sszeallitott idegen nyelvii étlap és itallap segitségével idegen nyelven
kommunikdl a vendégfogadéas pillanatatdl a vendég tavozasadig (koszontés, helykinalds,
ajanlds, étel- italmegrendelés felvétele, elégedettség felmérése, szdmlazas, elkdszonés). A
kommunikéci6 sordn a kiilonbozd igényekkel érkezd vendég kivansagait megérti, ez alapjan
ajanl ételt és italt az étlaprol (pl. vegetarianus vendég, fogyokurat tartd6 vendég, csak bizonyos
husféléket fogyasztd vendég, vallasi felekezetekhez tartozd vendég, kiilonbozo betegségekben
szenvedd vendég)

Amennyiben a tétel kidolgozasdhoz segédeszkoz sziikséges, annak hasznilata megengedett,
az erre vonatkozo informacidkat a tétel tartalmazza. A felhasznalhatd segédeszkdzoket a
vizsgaszervezd biztositja.

A feladatsor els6 részében talalhatdo 1-22-ig szamozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni.
Ezek lesznek a huzotételek.

A masodik részben talalhatd a tanari példany, mely az értékelést és felkésziilést segiti.

A tételsor a 29/2016. (VIII. 26.) NGM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és
vizsgakovetelménye alapjan késziilt.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

1.

A. Onnek az a feladata, hogy allitson ossze egy biiféreggelit, magas szintii

szolgaltatast nyijté szallodaban. Ismertesse a Kkiilonb6zo reggeli tipusokat!
Példak felsorolasaval mutassa be, hogy milyen ételcsoportokbol valasztana ki a
biiféasztalra felhelyezésre Kkeriilo ételeket! Sorolja fel a biiféreggeli soran
kinalhato hideg és meleg reggeli italkinalat oOsszetevoit! Milyen éttermi
eszkozoket kell felhelyezni a biiféasztal kinalatanak szervirozasahoz? Hogyan,
milyen sorrendben végzi el a reggelihez torténé el6készitési miiveleteket?

. Beszéljen a tea novény gasztronomiai jelentoségérol, mondja el osszetevéit, fobb

termdhelyeit, fajtait, gyartasaval kapcsolatos tudnivalokat, a felszolgalasuk
eszkozeit, lehetéségeit!

Hol helyezkedik el hazankban az Etyek — Budai borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairdl, az ott termesztett
fobb szélofajtakrol, mutasson be legalabb kett6é nevesebb boraszatot a teriiletrol,
és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

A vendég nem ismer minden ételt, italt, amit a biiféasztalra elokészitettek. Tajékoztassa
a vendéget - a tanult idegen nyelven — milyen ételféleségekbdl, meleg italokbol van
lehetésége valasztani!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezo altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
és/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

2.

A. Ismertesse a zoldségfélékbol és tojasbol készithetd hideg eléételeket!
Rendezvényeken, osszejoveteleken kinalhatunk kiilonbozo tipusu szendvicseket,
sorolja fel, melyek ezek a tipusok, mondjon ra 3-3 példat!

A zoldségfélékbol és tojasbol késziilo hideg eloételek, szendvicsek asztalnal
torténé felszolgalasakor milyen eszkozokre van sziikség az angol felszolgalasi
mod alkalmazasa esetén?

B. Csoportositsa az étvagygerjeszto — aperitif — italokat! Mondja el ajanlasuk

szabalyait és ismertesse azokat az eszkozoket, amelyeket felszolgalasuk soran
hasznalhatunk!
Hol helyezkedik el hazinkban a Mori borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrdl, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Tajékoztassa a vendéget az aperitif italokrol, ajanljon szdmukra két — harom félét, amelyeket
egy meniisor elején javasol!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervez0 altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢s/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

3.

A. Melyek az alapveté kiilonbségek a pastétomok, galantinok, terrinek készitése
kozott? Milyen evoeszkozokkel Kkell teriteni ezekhez az ételekhez? Milyen
eszkozok sziikségesek a felsorolt ételek felszolgalasahoz az angol szerviz
esetében?

B. Ismertesse roviden a fehér bor készitésének folyamatat! Hol helyezkedik el
hazankban az Aszir-Neszmélyi borvidék? Mondja el rovid torténetét, beszéljen a
borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb szoléfajtakrol,
mutasson be legalabb kettd nevesebb boraszatot a teriiletrdl, és nevezzen meg
onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégnek valamilyen pastétomot, galantint, vagy terrint, a hozza ill6 borral
egyiitt!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez( altal sszedllitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢s/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

4.

A. Ismertesse a hideg eldételek csoportjait! Mit kell figyelembe venni, ha vegyes
izelitot, Hors’d oeuvre” —t kell dsszeallitani? Mi az Amus bouche?
Soroljon fel legalabb 6 olyan hideg eléételt, amelyeket halakbdl, hidegvérii
allatokbol kinalhatunk!
Sorolja fel a halakbol, hidegvéri allatokbdl készitheto hideg eloételek teritéséhez
sziikséges evoeszkozoket! Angol szerviz esetén milyen eszkozoket kell elokésziteni
a felszolgalasukhoz?

B. Ismertesse a kevert italok készitésének menetét, fobb lépéseit! Hol helyezkedik el
hazankban a Balatonfiired - Csopaki borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fébb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb kettdo nevesebb boraszatot a teriiletrél, és
nevezzen meg onnan szarmazé borokat!

Idegen nyelvi feladat:
Segitse a vendéget egy hideg halétel kivalasztasaban! Ajanljon hozza illé bort is!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezo altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

5.

A. Csoportositsa a leveseket! Ismertesse csoportonként 1-1 leves dsszetételét! Mi az

alapvet6 kiilonbség a piiré levesek és a krémlevesek készitése kozott? Milyen
siiritési eljarasokat ismer? On szerint melyik ezek koziil a legegészségesebb?
Néhany osszetett leveshez nem csak kanallal teritiink, milyen evéeszkozt kell még
hasznalnunk ezekhez az ételekhez, és mi az oka ennek? Mondjon legalabb 3 ilyen
levest!

Adjon tanacsot egy kezdé tanulonak, amennyiben a levesek angol felszolgalasi
modban torténé prezentalasahoz sziikséges eszkozoket kell elokészitenie!

. Beszéljen a sorkészitésrol, annak alapanyagairdl, sorok fajtairol, a

felszolgalashoz sziikséges poharakrol, egyéb eszkozokrol!

Hol helyezkedik el haziankban a Dél-balatoni borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairdl, az ott termesztett
fobb szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol,
és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Alapvetden a levesekhez sort nem kinalunk, mégis vannak kivételek. Tajékoztassa a
vendéget, milyen levesekhez, milyen soroket adhatunk!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezo altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

6.

A. Csoportositsa a zoldségfélékbol, tojasbol és tésztafélékbol készithetd meleg
el6ételeket! Ismertesse csoportonként 2-2 étel osszetevéit! Milyen evieszkozoket
teritiink az asztalra, mit kell elokésziteni, ha ezeket az ételeket angol felszolgalasi
modban szervirozzuk?

B. Ismertesse a kevert italok fébb csoportjait!
Hol helyezkedik el hazankban a Badacsonyi borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol, az ott termesztett
fobb szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol,
és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégnek zoldségfélébol, tojasbol, tésztafélébol késziilt meleg eloételt, a
hozziillo borral egyiitt!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszedllitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

7.

A. Ismertesse a husbol, belséségekbdél készitheté meleg eléételek csoportjait!
Mondjon mindegyikre 2-2 példat! Nevezze meg a teritésiikhoz, és a
felszolgalasukhoz sziikséges eszkozoket angol felszolgalasi mod esetén! Sorolja fel
a fobb hokezelési eljarasokat! A sous-vide technologia egy ismert korszeri
hokezelési eljaras. Soroljon fel néhany olyan szempontot, amiért ez a technologia
hozzajarul az egészségtudatosabb taplalkozashoz!

B. Milyen eszkozokre van sziiksége a bartendernek egy barpultban, a kevert italok
készitéséhez?
Hol helyezkedik el hazankban a Balaton-felvidéki borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol, az ott termesztett
fobb szélofajtakrol, mutasson be legalabb kett6é nevesebb boraszatot a teriiletrél,
és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Beszéljen a vendégeknek a husbol, bels6séghdl késziilt meleg eloételek valasztékarol,
ajanljon hozziillé borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezd altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasdhoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
és/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

8.

A. Tajékoztassa a vendéget az eredeti olasz rizottok fajtairol, fébb alapanyagaikrol,
készitési modjarol! Vegyes izelitot meleg eloételekbol is Ossze lehet allitani.
Milyen ételeket kinalna egy ilyen talon?

Mondja el az tdjonnan belépé kolléganak, hogy Onoknél milyen eszkozoket
hasznilnak a rizottok, vegyes izelitok felszolgalasahoz, angol felszolgalasi
modban!

B. Ismertesse a kevert italok lehetséges alkotorészeit! Hol helyezkedik el hazankban
a Zalai borvidék? Mondja el rovid torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol,
talajviszonyairol, az ott termesztett fobb szoléfajtakrol, mutasson be legalabb
kettd nevesebb boraszatot a teriiletrol, és nevezzen meg onnan szirmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Mutasson be a vendégeknek egy magyaros meleg vegyes izelitot, ajanljon hozza ill6
borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢s/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

9.

A. Sorolja fel a magyar konyhai gyakorlatban felhasznalt hazi szairnyasokat! Milyen
hékezelési eljarassal készithetiink ezekbél ételeket? On melyik eljarast, és melyik
husrészt ajanlana egy zsirszegény diétat tarté vendégnek? Nevezzen meg 3 Kkiilon
haziszarnyasbol, parolassal késziilt ételt, mondja el ezek oOsszetevoit! Angol
szerviz esetén, milyen talalo- ¢és egyéb eszkozoket kell elokésziteni a
felszolgalashoz? Milyen evdeszkozokkel kell teriteni az ilyen tipusu ételekhez?

B. Mi a Kkiilonbség a rozé és siller borok készitésének folyamata kozott? Hol
helyezkedik el hazankban a Kunsagi borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb kettdo nevesebb boraszatot a teriiletrél, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek kiméletes eljarassal késziilt haziszarnyas ételeket! Nevezzen
meg kiilonb6zo borokat, amelyeket ezekhez az ételekhez ajanlani lehet!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezd altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

10.

A. Csoportositsa a halakbdl és egyéb hidegvéri allatokbol készitheté ételeket!
Melyik az a hodkezelési eljaras, amivel a legkiméletesebben lehet egy halételt
elkésziteni? Ismertessen legalabb 3 tipikus magyaros halételt, mondja el fébb
osszetevoiket! Angol szerviz esetén, milyen talalo- és egyéb eszkozoket
alkalmazhatunk a kiilonb6z6 modon elkészitett hal és egyéb hidegvéri allatokbol
készitheto ételek felszolgalasahoz? Ennél az ételcsoportnal sok kiilonleges eszkozt
hasznalunk a teritésnél. Milyen (kiilonleges) evéeszkozokkel kell teriteni az ilyen
tipusu ételekhez?

B. Ismertesse a szénsavas borok koziil a habzé borok és a gyongyozé borok
készitésének folyamatat! Hol helyezkedik el hazankban a Biikki borvidék?
Mondja el rovid torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol,
az ott termesztett fébb széléfajtaikrol, mutasson be legalabb kettdé nevesebb
boraszatot a teriiletrol, és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek magyaros halételeket, mondja el, milyen nyersanyagokat
hasznalunk fel az étel készitéséhez, és javasoljon hozzaill6 magyar bort!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezd altal 6sszedllitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

11.

A. A vagoallatok koziil a sertéshus a legelterjedtebb hazankban. Nevezzen meg
legalabb 5 sertéshusrészt, mondja el, hogy milyen eljarassal lehet elkésziteni
ezeket! Ismertessen legalabb négy frissen siitéssel készithet6é, a magyar konyhara
jellemzo sertéshus étel modozatot! Angol szerviz esetén, milyen talaléeszkozoket
alkalmazhatunk a sertéshusbdl, kiilonb6z6é technologiakkal készitheté ételek
felszolgalasahoz? Milyen evéeszkozokkel kell teriteni az ilyen tipusu ételekhez?

B. A borok készitési folyamatanal mi a kiilonbség az oxidativ, és a reduktiv eljarasi
technolégiak kozott? Altalanossagban mely bortipusoknal jellemzé egyik, illetve
masik? Hol helyezkedik el hazankban a Hajos-Bajai borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairdl, az ott termesztett
fobb szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol,
és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek magyaros sertéshus ételeket, mondja el, milyen nyersanyagokat
hasznalunk fel az ételek készitéséhez, és javasoljon hozzaillo borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez0 altal osszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

12.

A. Nevezzen meg legalabb 5 borjihus részt! Csoportositsa a borjuhis ételeket
elkészitési lehetoségeik szerint! Mondjon mindegyikre 2-2 példat! Ismertessen
legalabb négy parolassal készitheté borjihus ételt, mondja el dsszeteviiket!
Angol szerviz esetén, milyen talaloeszkozoket Kkell elokésziteni ezek
felszolgalasahoz? Milyen evéeszkozokkel kell teriteni az ilyen tipusu ételekhez?

B. Milyen héfokon kell felszolgalni a fehér, rozé, siller és voros borokat? Sorolja fel
a kiilonbo6zo borok felszolgalasanak kellékeit! Hol helyezkedik el hazankban az
Egri borvidék? Mondja el rovid torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol,
talajviszonyairol, az ott termesztett fobb szoléfajtakrol, mutasson be legalabb
kettd nevesebb boraszatot a teriiletrol, és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek borjuhtusbdl parolassal késziilt ételeket, mondja el, milyen
nyersanyagokat hasznalunk az ételek készitéséhez, és javasoljon hozziillo borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
és/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

13.

A. Kiilonos gondot kell forditani egyes marhahus ételek elkészitésére. Ismertesse a

bélszinb6l burkolassal, egyben siitéssel készitheté ételeket! Sorolja fel a
bélszinjava siitési fokozatait! Ismertessen legalabb 5 frissen siitéssel készithet6
bélszin modozatot, mondja el, milyen nyersanyagokat hasznalunk fel az ételek
készitéséhez! Milyen kiegészitoket készitene fel a kisegito asztalra egy medium
fokozatra siitott natir bélszinjavahoz? Milyen evéeszkozokkel kell teriteni a
bélszinb6l késziilt ételekhez? Angol szerviz esetén milyen eszkozoket kell
elokészitenie?

. Mit értiink dekantalason, milyen esetben alkalmazzuk? Sorolja fel az

alkalmazasakor hasznalt eszkozoket!

Hol helyezkedik el hazankban a Villanyi borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairdl, az ott termesztett fébb
sz6lofajtakrol, mutasson be legalabb kettd nevesebb boraszatot a teriiletrél, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek frissen siitéssel készitheté bélszin ételeket, és javasoljon hozza
megfelelé borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezo altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

14.

A. A marha tovabbi hisrészeibdl is sok fajta ételt készithetiink. Nevezzen meg
legalabb 5 marha husrészt a bélszinen kiviil! A marhahus bizonyos részeinek
egyik legjellemz6bb elkészitési technolégiaja a parolas. Ismertessen legalabb 3-3
egészben parolt, illetve szeletben parolt marhahus ételt! Mondja el ezek
osszetevoit is! Angol szerviz esetén, milyen talaloeszkozoket kell elokésziteni ezek
felszolgalasahoz? Milyen evdeszkozokkel kell teriteni a marhahusbol késziilt
ételekhez?

B. Ismertesse a pezsgé készitésének modjait! Mit jelent a degorzsalas? Mi a
kiilonbség a pezsgé, a habzobor, és a gyongyozé bor kozott?
Hol helyezkedik el hazankban a Szekszardi borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol, az ott termesztett
fobb szélofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol,
¢és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek parolassal készithet6 marhahus ételeket, és javasoljon hozzaillo
borokat.

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez0 altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.
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15.

A. Ismertesse a koretek, fozelékek csoportjait! Mondjon 3-3 példat, a koretek,
fozelékek husételhez torténd parositasarol! Mit jelent a komplettalas? Melyik
stiritési eljarassal tudna korszeriibbé, egészségesebbé tenni a magyar konyhara
jellemz6 stiritett fozelékeket? Milyen evéeszkozokkel teritiink azon fézelékekhez,
amelyekhez feltétet is adunk? Angol felszolgalasi mod esetén milyen
talaloeszkozoket kell hasznalni az ilyen tipusia ételekhez?

B. Hogyan késziilnek a likérborok, nevezzen meg legalabb 3 ilyen italt! Hol
helyezkedik el haziankban a Csongradi borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb kettdo nevesebb boraszatot a teriiletrél, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:
Az angol nyelv nem ismeri a magyar ,,f6zelék” sz6 szinonimajat. A magyar konyha
egyediilallé modon késziti el a fézeléknovényeket. Magyarazza el a vendégeknek, hogy

miért mas egy magyar fozelék, és javasoljon hozza borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢és/vagy itallap.
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16.

A. Csoportositsa a hideg és meleg martasokat! A francia alapmartiasoknak négy
alapvetd csoportja ismert. Milyen alapanyagokat kell felhasznalni ezek
elkészitéséhez? Mondjon mind a négy csoportra, legalabb 2-2 raépiilé martast, és
ismertesse azok osszetevdit! Milyen eszkozoket hasznialunk a martasok
felszolgalasa soran? Milyen dusitasi eljarasokat ismer?

B. Ismertesse a fiiszerezett borok készitési modjat, nevesitsen legalabb négy ilyen
italt! Milyen poharakat hasznalna a fiiszerezett borok felszolgalasakor?
Hol helyezkedik el hazankban a Matrai borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyair6l, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb kettdo nevesebb boraszatot a teriiletrél, és
nevezzen meg onnan szarmazoé borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégnek egy bakonyi martassal késziilt ételt, mondja el neki, hogy milyen
alapanyagokbdl all ez a martas és javasoljon hozzaillo borokat is!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.
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17.

A. Csoportositsa a  juhfélékb6l (barany, iirii, birka) késziilo ételeket,

elkészithetoségiik szerint! Ismertessen csoportonként 2-2 ételt és mondja el
osszetételiiket! Miért van jelentosége a baranyhisnak a kimélo és diétas
étkezésben? Milyen eszkozoket kell hasznalni a felszolgalasukhoz, angol szerviz
esetén?

. Csoportositsa a Kkiilonb6z6 parlatokat! Mondja el, hogy a palinkatorvény

értelmében milyen italt nevezhetiink palinkanak? Hogyan késziilnek ezek az
italok? Sorolja fel az eredetvédett palinkakat! Milyen poharakat kell hasznalni a
felszolgalasuk soran?

Hol helyezkedik el hazankban a Tolnai borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrdl, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Diétazo vendégnek mondja el, hogy miért ajanlja neki a barany hust, és javasoljon italt
a szamara!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢és/vagy itallap.
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18.

A. Csoportositsa a salatikat, mondjon csoportonként legalabb 3-3 példat! Mi a

kiilonbség a hazai és a kiilfoldi salata-fogyasztasi szokasok kozott? Milyen tipusu
onteteket (dresszingeket) adhatunk a nyers salatakhoz?

Egyes oOsszetett salatakat, salata koktélokat akar hideg eléételként is
fogyaszthatjuk. Ismertessen legalabb harom osszetett salatat. Milyen
evoeszkozokkel teritene az ilyen ételekhez?

. Ismertesse az egyéb novényekbol késziilt parlatokat! Nevesitsen minden

csoportbol egy konkrét italt! Mi a kiillonbség az asvanyvizek, és a gyogyvizek
kozott? Hogyan késziilnek a rostos és szénsavas iiditéitalok?

Hol helyezkedik el hazankban a Soproni borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairdl, az ott termesztett foébb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon vegetarianus vendégeknek hideg eloételként valamilyen oOsszetett salatat!
Javasoljon a vendégeknek gyogyvizeket kiilonb6zo egészségiigyi problémakra!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezo altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.
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19.

A. Az egyik legegészségesebb husfajta a vadhis. Ismertesse a Magyarorszagon
fellelhet6 nagy és apré vadakat! Milyen ételeket készithetiink beldliik?
Fajtanként legalabb egy ételt nevesitsen, mondja el dsszetevéiket is! Miben tér el
a vadhusok elékészitése a hagyomanyos husfélék elokészitését6l? Milyen jellemzo
filszereket hasznalunk a vadhusok elkészitésénél? Milyen evoeszkozokkel
teritiink ezekhez az ételekhez? Angol szerviz esetén milyen eszkdzoket készitene
el a felszolgalasukhoz?

B. Milyen alapanyagokbol, hogyan késziilnek a likérok? Az alkalmi étrendekhez
ajanlott italsorban mihez javasolna ezeket az italokat?
Hol helyezkedik el hazankban a Pannonhalma-Sokoroéaljai borvidék? Mondja el
rovid torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairdl, az ott
termesztett fobb szdéléfajtikrol, mutasson be legalabb kettd nevesebb boraszatot
a teriiletrol, és nevezzen meg onnan szirmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Beszéljen a kiilfoldi vendégeknek a gazdag hazai vadallomanyrol, ajanljon vadhusbol
késziilt ételeket, és javasoljon hozzajuk ill6 borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.
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20.

A. A magyar konyhat bdséges éttermi tészta valaszték jellemzi. Ismertessen legalabb

2-2 olyan tésztat, amely gyurt, kevert, illetve Kkelt, élesztés tésztabol késziil!
Milyen alapanyagok sziikségesek ezekhez a tésztakhoz? Hogyan teritiink a tészta
ételekhez? Angol felszolgalasi mod esetén milyen talaléeszkozoket hasznalunk az
ilyen tipusu ételekhez?

. Hogyan késziil a vilaghirii Tokaji Asza? Mi a Botrytis cinerea? Mit jelent a

puttonyszam? Mi a kiilonbség az aszu és a szamorodni kozott? A Tokaji borvidék
hegykozségi tanacs 0j rendtartasa értelmében hogyan valtozott a puttonyszam
meghatarozasa?

Hol helyezkedik el hazinkban a Tokaji borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrdl, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégnek egy tipikusan magyaros tésztat desszertként, és javasoljon hozza
Tokaji Aszut!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszedllitott, a feladatok megoldasdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.
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21.

A. Ismertessen legalabb 2-2 olyan tésztat, amely omlds tésztabol, felvert tésztabol,
égetett tésztabol és vajas tésztabol késziill Mondja el ezeknek a tésztaknak az
osszetevoit! Specialis tésztank a rétes, mibél all egy rétestészta? Mivel teritiink, és
angol felszolgalasi mod esetén milyen talaloeszkozoket hasznalunk az ilyen tipusu
ételekhez?

B. Hogyan késziil a whisky, milyen tipusai vannak? Milyen alapanyagbol késziil a

vodka? Mibdl késziil a gin és mivel izesitik? A parlatoknak melyik csoportjaba
sorolna az emlitett italokat?
Hol helyezkedik el hazankban a Nagy-Somléi borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol, az ott termesztett
fobb szélofajtakrol, mutasson be legalabb kett6é nevesebb boraszatot a teriiletrél,
és nevezzen meg onnan szarmazé borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek a tételben szereplé tésztakbol késziilt ételt, és javasoljon
hozz4ill6 bort!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez( altal sszedllitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢s/vagy itallap.
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22.

A. Tobb fogasos menii esetében, hol foglal helyet az étrendben a sajt? Készitési,

érlelési mod szerint milyen tipusu sajtokat ismer? Nevezzen meg csoportonként
2-2 sajtot! Milyen eszkozoket hasznalunk a sajtok felszolgalasanal?

Taplalkozas élettani szempontb6l milyen jelentésége van a gyiimoélesoknek? Hol
szerepeltethetjiik a gyiimolcsoket egy diszétkezés alkalmaval? Milyen kiilonleges
eszkozoket hasznalunk a gyiimolcsok fogyasztasakor, felszolgalasakor?

. Beszéljen a Dborparlatokrol, készitésiikrol, felszolgalasukhoz hasznalatos

eszkozokrol! Mutassa be a kavé novény termesztését, gasztronomiai szempontbol
fontos  feldolgozasat! Beszéljen a  Kkiilonb6z6  kavékészitményekrol,
felszolgalasukhoz sziikséges eszkozokrol, felszerelésekrol!

Hol helyezkedik el hazinkban a Pécsi borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyair6l, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb kettdo nevesebb boraszatot a teriiletrél, és
nevezzen meg onnan szarmazé borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek Kiilonboz6 tipusi magyar sajtokat, a hozza illo gyiimolcsokkel,
és javasoljon mellé a sajtok tipusanak megfelel6é borokat!
A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezo altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.
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AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI

Tanari példany

A. Onnek az a feladata, hogy allitson ossze egy biiféreggelit, magas szintii
szolgaltatast nyujté szallodaban. Ismertesse a Kiilonb6z6 reggeli tipusokat!
Példak felsorolasaval mutassa be, hogy milyen ételcsoportokbol valasztana ki a
biiféasztalra felhelyezésre Kkeriild ételeket! Sorolja fel a biiféreggeli soran
kinalhat6o hideg és meleg reggeli italkinalat oOsszetevoit! Milyen éttermi
eszkozoket kell felhelyezni a biiféasztal kinalatanak szervirozasahoz? Hogyan,
milyen sorrendben végzi el a reggelihez torténo el6készitési miiveleteket?

B. Beszéljen a tea novény gasztronomiai jelentéségérol, mondja el osszetevoit, fobb

termohelyeit, fajtait, gyartasaval kapcsolatos tudnivalokat, a felszolgalasuk
eszkozeit, lehetoségeit!
Hol helyezkedik el hazankban az Etyek — Budai borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol, az ott
termesztett fobb széléfajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot
a teriiletrol, és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

A vendég nem ismer minden ételt, italt, amit a biiféasztalra el6készitettek. Tajékoztassa
a vendéget - a tanult idegen nyelven — milyen ételféleségekbol, meleg italokbol van
lehetdsége valasztani!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez0 altal osszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Biifé reggeli 0sszeallitdsanak szabalyai

- Reggelik fajtai, tipusai

- Mise an place (munkateriilet elokészitése)

- Terités a kiilonboz6 reggeli tipusokhoz

- Tea ndvény jellemzése, f6bb alkotorészei

- Tea tipusok felszolgalasa, forrdz6 viz héfoka

- Tea felszolgalasanak kiegészitoi (cukrok, citrom, tej, méz,)
- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fobb sz616fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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2.

A. Ismertesse a zoldségfélékbol és tojasbol készitheto hideg eléételeket!
Rendezvényeken, osszejoveteleken kinalhatunk kiilonboz6 tipusu szendvicseket,
sorolja fel, melyek ezek a tipusok, mondjon ra 3-3 példat!

A zoldségfélékbol és tojasbol késziilo hideg eldételek, szendvicsek asztalnal
torténé felszolgalasakor milyen eszkozokre van sziikség az angol felszolgalasi
mod alkalmazasa esetén?

B. Csoportositsa az étvagygerjeszté6 — aperitif — italokat! Mondja el ajanlasuk

szabalyait és ismertesse azokat az eszkozoket, amelyeket felszolgalasuk soran
hasznalhatunk!
Hol helyezkedik el hazankban a Mori borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
sz0lofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Tajékoztassa a vendéget az aperitif italokrol, ajanljon szdmukra két — harom félét, amelyeket
egy meniisor elején javasol!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez0 altal dsszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Zoldseégfélekbal készithetd hideg eldételek

- Osszetett salatak, toltott zoldségfélék

- Tojasbol készithetd hideg eléételek

- Toltott tojasok, kocsonyazott tojasok

- Nyitott, zart, rakott szendvicsek

- Angol felszolgalasi mod eszkozei

- Aperitif italok csoportjai, ajanlasuk szabalyai

- Aperitifek felszolgalasanak eszkozei, szabalyai
- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata
- A borvidék talajviszonyai, fobb szdl6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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A. Melyek az alapveté kiilonbségek a pastétomok, galantinok, terrinek készitése
kozott? Milyen evoeszkozokkel Kkell teriteni ezekhez az ételekhez? Milyen
eszkozok sziikségesek a felsorolt ételek felszolgalasihoz az angol szerviz
esetében?

B. Ismertesse roviden a fehér bor készitésének folyamatat! Hol helyezkedik el
hazankban az Aszir-Neszmélyi borvidék? Mondja el rovid torténetét, beszéljen a
borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fé6bb szoléfajtakrol,
mutasson be legalabb kettd nevesebb boraszatot a teriiletrdl, és nevezzen meg
onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégnek valamilyen pastétomot, galantint, vagy terrint, a hozza ill6 borral
egyiitt!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Hideg eléételek csoportjai

- Pastétomok, (kocsonyazott, parolt, tésztdban parolt) dsszetétele

- QGalantinok, terrinek 6sszetétele

- Pastétomok, galantinok, terrinek teritéséhez sziikséges eszkdzok

- Angol felszolgalasi mod eszkdzei

- A fehérborok készitése, (sziiret, bogyozas, zUzas, préselés, erjesztés)
- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, f6bb szdl6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

4.

A. Ismertesse a hideg eldételek csoportjait! Mit kell figyelembe venni, ha vegyes
izelitot, Hors’d oeuvre” —t kell osszeallitani? Mi az Amus bouche?
Soroljon fel legalabb 6 olyan hideg eloételt, amelyeket halakbdl, hidegvéri
allatokbol kinalhatunk!
Sorolja fel a halakbél, hidegvérii allatokbél készitheté hideg eloételek teritéséhez
sziikséges evieszkozoket! Angol szerviz esetén milyen eszkozoket kell elokésziteni
a felszolgalasukhoz?

B. Ismertesse a kevert italok készitésének menetét, fobb lépéseit! Hol helyezkedik el
hazankban a Balatonfiired - Csopaki borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:
Segitse a vendéget egy hideg halétel kivalasztasaban! Ajanljon hozza ill6 bort is!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez( altal osszeallitott, a feladatok megoldadsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Hideg eléételek csoportjai

- Hors’d oeuvre — hideg vegyes izelitd osszeallitasa

- Amus bouche — vendégvaré falatkak

- Halakbodl és hidegvérii allatokbdl készithetd hideg eldételek

- Halak ¢és hidegvért allatok (rakok, kagylofélék, csigak, tengeri puhatestiiek)
felszolgalasanak és teritésének kiilonleges eszkozei

- Kevert italok készitésének fobb I1épései: (felhasznalasra keriild italok
elokészitése, poharak, shaker Ilehiitése, diszitések elkészitése, alapitalok,
kiegészitok, szirupok kimérése, razasi, keverési folyamat elvégzése, poharba
szlrés, diszités, felszolgalas)

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fobb szélofajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

5.

A. Csoportositsa a leveseket! Ismertesse csoportonként 1-1 leves dsszetételét! Mi az

alapveté kiilonbség a piiré levesek és a krémlevesek készitése kozott? Milyen
stiritési eljarasokat ismer? On szerint melyik ezek koziil a legegészségesebb?
Néhany osszetett leveshez nem csak kanallal teritiink, milyen evoeszkozt kell még
hasznalnunk ezekhez az ételekhez, és mi az oka ennek? Mondjon legalabb 3 ilyen
levest!

Adjon tanacsot egy kezdé tanulonak, amennyiben a levesek angol felszolgalasi
modban torténé prezentalasahoz sziikséges eszkozoket kell elokészitenie!

. Beszéljen a sorkészitésrol, annak alapanyagairol, sorok fajtairol, a

felszolgalashoz sziikséges poharakrol, egyéb eszkozokrol!

Hol helyezkedik el hazankban a Dél-balatoni borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairdl, az ott termesztett
fobb szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol,
és nevezzen meg onnan szarmazé borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Alapvetéen a levesekhez sort nem kinalunk, mégis vannak kivételek. Tajékoztassa a
vendéget, milyen levesekhez, milyen soroket adhatunk!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez( altal sszeallitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Levesek csoportositasa: (hig, stiritett, osszetett, kiilonleges)

- Stritési eljarasok: (rantas, habaras, lisztszoras, beurre marnier, sajat anyaggal
valé slirités, az anyag folyadékaranydnak csokkentése, keményitdvel vald
stirités, kenyérrel vald strités, sirités alternativ anyagokkal: tapiokagyokér
liszt, magdrlemények, kukoricacsira liszt, stb.)

- Terités kiilonb6z06 tipusu levesekhez

- Levesek felszolgalasahoz sziikséges eszk6zok angol felszolgalasi modnal

- Sorkészités alapanyagai, sorok fajtai

- Sorok felszolgalasahoz sziikséges eszkdzok

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, f6bb sz6l6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

6.

A. Csoportositsa a zoldségfélékbol, tojasbol és tésztafélékbol készithetd meleg
eléételeket! Ismertesse csoportonként 2-2 étel dsszetevoit! Milyen evoeszkozoket
teritiink az asztalra, mit kell elokésziteni, ha ezeket az ételeket angol felszolgalasi
modban szervirozzuk?

B. Ismertesse a kevert italok fébb csoportjait!
Hol helyezkedik el hazankban a Badacsonyi borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol, az ott termesztett
fobb szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol,
és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégnek zoldségfélébol, tojasbol, tésztafélébol késziilt meleg eloételt, a
hozziillo borral egyiitt!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszedllitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap

és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

Zoldsegfélékbol készithetd meleg eldételek: (bundazott, toltott, ropogodsok,
felfijtak, csdben siiltek, egyéb készitmények)

Tojasbol készithetdé meleg eldételek: (fott, tiikkor, rantott, bevert, parolt, habart,
omlett, tdlon siilt, toltott tojasok egyeb tojasételek,)

Tésztafélékbol készithetd meleg eldételek: (fott, kevert, vajastésztak,
tekercsek, fankok, rétesek)

Meleg eldételek teritéséhez sziikséges eszkdzok

Meleg eldételek felszolgalasahoz sziikséges eszk6zok az angol felszolgalasi
mddnal

Kevert italok fobb csoportjai: (koktélok, flipek, crustak, fizzek, Egg-nogok,
fixek, cobblerek, daisyk, julepek, sourok, collinsok, coolerek, puncsok, grogok,
knickebeinek, pousse cafék, sorbetek, bolék

A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

A borvidék talajviszonyai, fobb sz6lofajtai

Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

7.

A. Ismertesse a husbol, belséségekbdél készitheté meleg el6ételek csoportjait!
Mondjon mindegyikre 2-2 példat! Nevezze meg a teritésiikhoz, és a
felszolgalasukhoz sziikséges eszkozoket angol felszolgalasi mod esetén! Sorolja fel
a fobb hokezelési eljarasokat! A sous-vide technologia egy ismert korszeri
hokezelési eljaras. Soroljon fel néhany olyan szempontot, amiért ez a technologia
hozzajarul az egészségtudatosabb taplalkozashoz!

B. Milyen eszkozokre van sziiksége a bartendernek egy barpultban, a kevert italok
készitéséhez?
Hol helyezkedik el hazankban a Balaton-felvidéki borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol, az ott termesztett
fobb szélofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol,
és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Beszéljen a vendégeknek a husbol, belséséghdl késziilt meleg eloételek valasztékarol,
ajanljon hozziillé borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Husbdl, belsdségekbdl készithetd meleg eldételek csoportjai: (bundazott,
ropogosok, felfujtak, pudingok, csében siiltek, egyéb készitmények

- Meleg el6ételek teritéséhez sziikséges evoeszkozok

- Meleg eléételek felszolgalasahoz sziikséges eszk6zOk az angol felszolgalasi
modnal

- Hokezelési eljarasok: fozés, gézolés, parolds, piritds, siités, mikrohulldmua
siités, sous-vide technoldgia, stb.)

- Sous-vide technologia

- Kevert italok készitéséhez sziikséges eszkozok: (shaker, turmixgép,
keverépohar, barkandl, barkés, keverOpalca, koktélnyars, jégvodor, jégtarto,
jéglapat, jégcsipesz, jégdardlo, jégtord kalapacs, léfacsard, citromprés,
gyumolcsprés, fliszerreszeld, nyitok, dugoéhuzok, vagodeszka, kések, talcak,
diszitd anyagok, szivoszal, spiralsziird, dresszirozé kés, mérépohar, kiilonbozd
poharak, stb.)

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fobb szdl6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

8.

A. Tajékoztassa a vendéget az eredeti olasz rizottok fajtairol, fébb alapanyagaikrol,
készitési modjarol! Vegyes izelitot meleg eloételekbol is Ossze lehet allitani.
Milyen ételeket kinalna egy ilyen talon?

Mondja el az tjonnan belépé kolléganak, hogy Onoknél milyen eszkozoket
hasznilnak a rizottok, vegyes izelitok felszolgalasahoz, angol felszolgalasi
modban!

B. Ismertesse a kevert italok lehetséges alkotorészeit! Hol helyezkedik el hazankban
a Zalai borvidék? Mondja el rovid torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol,
talajviszonyairol, az ott termesztett fobb szoléfajtakrol, mutasson be legalabb
kettd nevesebb boraszatot a teriiletrol, és nevezzen meg onnan szirmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Mutasson be a vendégeknek egy magyaros meleg vegyes izelitot, ajanljon hozza ill6

borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap

¢s/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

Olasz rizottok készitése

Meleg vegyes izelitOk Osszeallitdsanak szabalyai

Meleg vegyes izelitok felszolgalasahoz sziikséges eszk6zok angol
felszolgalasi médnal

A kevert italok lehetséges Osszetevoi: (alapitalok, jég, kiegészitd italok, egyéb
kiegészitok, szirupok, diszité anyagok, fliszerek, stb.)

A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

A borvidék talajviszonyai, f6bb sz6l6fajtai

Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

9.

A. Sorolja fel a magyar konyhai gyakorlatban felhasznalt hazi szairnyasokat! Milyen
hékezelési eljarassal készithetiink ezekbél ételeket? On melyik eljarast, és melyik
husrészt ajanlana egy zsirszegény diétat tarté vendégnek? Nevezzen meg 3 Kkiilon
haziszarnyasbol, parolassal késziilt ételt, mondja el ezek oOsszetevoit! Angol
szerviz esetén, milyen talalo- ¢és egyéb eszkozoket kell elokésziteni a
felszolgalashoz? Milyen evdeszkozokkel kell teriteni az ilyen tipusu ételekhez?

B. Mi a kiilonbség a rozé és siller borok készitésének folyamata kozott?
Hol helyezkedik el hazankban a Kunsagi borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol, az ott termesztett f6bb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb kettd nevesebb boraszatot a teriiletrol, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek kiméletes eljarassal késziilt haziszarnyas ételeket! Nevezzen
meg kiilonb6zo borokat, amelyeket ezekhez az ételekhez ajanlani lehet!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezd altal 6sszedllitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Hazi szarnyasok fajtai, suly szerinti kiilonbségek az elnevezésekben

- Hokezelési eljarasok a készitésiikknél (egészben siitéssel, frissen siitéssel,
parolassal, f6zéssel)

- Héazi szarnyasokbol készitheto ételek terités€¢hez sziikséges evOeszkdzok

- Hazi szarnyasokbol készithetd ételek felszolgalasahoz sziikséges eszk6zok az
angol felszolgalasi modnal

- Rozé, siller borok készitésének folyamata

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fébb szol6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

10.

A. Csoportositsa a halakbdl és egyéb hidegvéri allatokbol készitheté ételeket!
Melyik az a hodkezelési eljaras, amivel a legkiméletesebben lehet egy halételt
elkésziteni? Ismertessen legalabb 3 tipikus magyaros halételt, mondja el fébb
osszetevoiket! Angol szerviz esetén, milyen talalo- és egyéb eszkozoket
alkalmazhatunk a kiilonb6z6 modon elkészitett hal és egyéb hidegvéru allatokbol
készitheto ételek felszolgalasahoz? Ennél az ételcsoportnal sok kiilonleges eszkozt
hasznalunk a teritésnél. Milyen (kiilonleges) evéeszkozokkel kell teriteni az ilyen
tipusu ételekhez?

B. Ismertesse a szénsavas borok koziil a habzé borok és a gyongyozé borok
készitésének folyamatat! Hol helyezkedik el hazankban a Biikki borvidék?
Mondja el rovid torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairoél,
az ott termesztett fébb széléfajtikrol, mutasson be legalabb kettdé nevesebb
boraszatot a teriiletrol, és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek magyaros halételeket, mondja el, milyen nyersanyagokat
hasznalunk fel az étel készitéséhez, és javasoljon hozzaill6 magyar bort!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Halakbdl és egyéb hidegvéri allatokbdl készithetd ételek csoportjai

- Kiméletes hokezelési eljarasok: (parolas, gézolés, sous-vide, stb.)

- Halakbol, egyéb hidegvérii allatokbdl készithetd ételek teritéséhez sziikséges
evoeszkozok

- Halakbol, egyéb hidegvérii allatokbol készithetd ételek felszolgaldsahoz
szlikséges eszkdzok az angol felszolgéalasi modnal

- Habzo és gyongy6z6 borok készitésének folyamata

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fébb szol6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

11.

A. A vagoallatok koziil a sertéshus a legelterjedtebb hazankban. Nevezzen meg
legalabb 5 sertéshusrészt, mondja el, hogy milyen eljarassal lehet elkésziteni
ezeket! Ismertessen legalabb négy frissen siitéssel készithet6é, a magyar konyhara
jellemzo sertéshus étel modozatot! Angol szerviz esetén, milyen talaléeszkozoket
alkalmazhatunk a sertéshusbol, Kiilonbozoé technolégiakkal készitheto ételek
felszolgalasahoz? Milyen evéeszkozokkel kell teriteni az ilyen tipusu ételekhez?

B. A borok készitési folyamatanal mi a kiilonbség az oxidativ, és a reduktiv eljarasi
technolégiak kozott? Altalanossagban mely bortipusoknal jellemzé egyik, illetve
masik? Hol helyezkedik el hazankban a Hajos-Bajai borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairdl, az ott termesztett
fobb szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketto nevesebb boraszatot a teriiletrol,
és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek magyaros sertéshus ételeket, mondja el, milyen nyersanyagokat
hasznalunk fel az ételek készitéséhez, és javasoljon hozzaillo borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez0 altal osszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- A sertés husrészei

- A sertés husrészek lehetséges elkészitési modjai: (egészben siités, frissen siités,
parolas szeletben, aprohusbol, f6z¢s, belsdségek)

- Frissen siitéssel készithetd sertéshus ételek

- Sertéshiisbol készithetd ételek teritéséhez sziikséges evoeszkdzok

- Sertéshiisbol készithetd ételek felszolgalasahoz sziikséges eszk6zok az angol
felszolgalasi modnal

- Reduktiv és oxidativ borkészitési technoldgiak

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fobb sz016fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

12.

A. Nevezzen meg legalabb 5 borjuhis részt! Csoportositsa a borjuhis ételeket
elkészitési lehetoségeik szerint! Mondjon mindegyikre 2-2 példat! Ismertessen
legalabb négy parolassal készitheté borjihus ételt, mondja el osszeteviiket!
Angol szerviz esetén, milyen talaléeszkozoket Kkell elokésziteni ezek
felszolgalasahoz? Milyen evéeszkozokkel kell teriteni az ilyen tipusu ételekhez?

B. Milyen héfokon kell felszolgalni a fehér, rozé, siller és voros borokat? Sorolja fel
a kiilonbo6zo borok felszolgalasanak kellékeit! Hol helyezkedik el hazankban az
Egri borvidék? Mondja el rovid torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol,
talajviszonyairol, az ott termesztett fobb szoléfajtakrol, mutasson be legalabb
kettd nevesebb boraszatot a teriiletrol, és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek borjuhtusbél parolassal késziilt ételeket, mondja el, milyen
nyersanyagokat hasznalunk az ételek készitéséhez, és javasoljon hozziillo borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasdhoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- A borja htsrészei

- A borjuhus elkészitési lehetOségei: (egészben siités, frissen siités, parolas,
f6z¢s)

- Pérolassal készithetd borjuhus ételek

- Borjuhusbol készithetd ételek teritésé¢hez sziikséges evoeszkdzok

- Borjuhusbdl készithetd ételek felszolgdldsdhoz sziikséges eszkozok az angol
felszolgalasi modnal

- Borok felszolgaldsi hdmérséklete

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, f6bb sz6l6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv

13.

A. Kiilonos gondot kell forditani egyes marhahus ételek elkészitésére. Ismertesse a

bélszinb6l burkolassal, egyben siitéssel készitheté ételeket! Sorolja fel a
bélszinjava siitési fokozatait! Ismertessen legalabb 5 frissen siitéssel készithet6
bélszin modozatot, mondja el, milyen nyersanyagokat hasznalunk fel az ételek
készitéséhez! Milyen kiegészitoket készitene fel a kisegito asztalra egy medium
fokozatra siitott natar bélszinjavahoz? Milyen evéeszkozokkel kell teriteni a
bélszinb6l késziilt ételekhez? Angol szerviz esetén milyen eszkozoket kell
elokészitenie?

. Mit értiink dekantalason, milyen esetben alkalmazzuk? Sorolja fel az

alkalmazasakor hasznalt eszkozoket!

Hol helyezkedik el hazankban a Villanyi borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairdl, az ott termesztett fébb
sz6lofajtakrol, mutasson be legalabb kettd nevesebb boraszatot a teriiletrél, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek frissen siitéssel készitheté bélszin ételeket, és javasoljon hozza
megfelelé borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez6 altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Bélszinbdl burkolassal, egyben siitéssel készithetd ételek

- Szeletben siilt bélszin siitési fokozatai

- Frissen siitéssel készithetd bélszin ételek

- Bélszin felszolgalasanak kiegészit6 ¢lelmi anyagai (patika)

- Bélszinbdl készithetd ételek teritéséhez sziikséges evoeszkozok

- Bélszinbdl készithetd ételek felszolgalasdhoz sziikséges eszkozok az angol
felszolgalasi modnal

- Dekantélas eszkozei, folyamata

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fobb szélofajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik

37147



Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
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14.

A. A marha tovabbi hisrészeibdl is sok fajta ételt készithetiink. Nevezzen meg
legalabb 5 marha husrészt a bélszinen kiviil! A marhahus bizonyos részeinek
egyik legjellemzdbb elkészitési technoldgiaja a parolas. Ismertessen legalabb 3-3
egészben parolt, illetve szeletben parolt marhahus ételt! Mondja el ezek
osszetevoit is! Angol szerviz esetén, milyen talaloeszkozoket kell elokésziteni ezek
felszolgalasahoz? Milyen evdeszkozokkel kell teriteni a marhahusbol késziilt
ételekhez?

B. Ismertesse a pezsgé készitésének modjait! Mit jelent a degorzsalas? Mi a
kiilonbség a pezsgo, a habzobor, és a gyongyozé bor kozott?
Hol helyezkedik el hazankban a Szekszardi borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairol, az ott termesztett
fobb szélofajtakrol, mutasson be legalabb kett6é nevesebb boraszatot a teriiletrél,
¢és nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek parolassal készithet6 marhahus ételeket, és javasoljon hozzaillo
borokat.

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Marhahus részei

- Egészben parolt, szeletben parolt marhahus ételek

- Marhahutsbol készithetd ételek teritésé¢hez sziikséges evoeszkzok

- Marhahtsbol készithetd ételek felszolgalasahoz sziikséges eszk6zok az angol
felszolgalasi modnal

- Pezsgd készitésének modjai: (méthode traditionelle, méthode classique,
méthode charmant)

- Degorzsalas fogalma

- Habzoborok, gydngy6z6 borok készitési folyamata

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fobb szélofajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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15.

A. Ismertesse a koretek, fozelékek csoportjait! Mondjon 3-3 példat, a koretek,
fozelékek husételhez torténd parositasarol! Mit jelent a komplettalas? Melyik
stiritési eljarassal tudna korszeriibbé, egészségesebbé tenni a magyar konyhara
jellemz6 stiritett fozelékeket? Milyen evéeszkozokkel teritiink azon fézelékekhez,
amelyekhez feltétet is adunk? Angol felszolgalasi mod esetén milyen
talaloeszkozoket kell hasznalni az ilyen tipusu ételekhez?

B. Hogyan késziilnek a likérborok, nevezzen meg legalabb 3 ilyen italt! Hol
helyezkedik el hazinkban a Csongradi borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb kettdé nevesebb boraszatot a teriiletrol, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Az angol nyelv nem ismeri a magyar ,,f6zelék” sz6 szinonimajat. A magyar konyha
egyediilallé modon késziti el a fozeléknovényeket. Magyarazza el a vendégeknek, hogy
miért mas egy magyar fozelék, és javasoljon hozza borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Fozelékek, koretek csoportositasa

- Komplettalas fogalma

- A magyar konyha fézelékeinek dsszetétele, készitési modja

- Fozelékek terités¢hez sziikséges evoeszkzok

- Fozelékek felszolgalasahoz sziikséges eszkozok az angol felszolgalasi modnal
- Likorborok készitési eljarasai

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, f6bb sz6l6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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16.

A. Csoportositsa a hideg és meleg martasokat! A francia alapmartiasoknak négy
alapvetd csoportja ismert. Milyen alapanyagokat kell felhasznalni ezek
elkészitéséhez? Mondjon mind a négy csoportra, legalabb 2-2 raépiilé martast, és
ismertesse azok osszetevdit! Milyen eszkozoket hasznialunk a martasok
felszolgalasa soran? Milyen dusitasi eljarasokat ismer?

B. Ismertesse a fiiszerezett borok készitési modjat, nevesitsen legalabb négy ilyen
italt! Milyen poharakat hasznalna a fiiszerezett borok felszolgalasakor?
Hol helyezkedik el hazankban a Matrai borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb kettdo nevesebb boraszatot a teriiletrél, és
nevezzen meg onnan szarmazoé borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégnek egy bakonyi martassal késziilt ételt, mondja el neki, hogy milyen
alapanyagokbdl all ez a martas és javasoljon hozzaillo borokat is!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Martasok csoportositasa

- Francia alapmartasok Osszetétele

- Francia alapmartasokra épiilé martasok

- Dusitési eljarasok

- Martasok felszolgalasa soran hasznalt eszk6zok
- Flszerezett borok készitési technologiaja

- Aborvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata
- A borvidék talajviszonyai, fébb szol6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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17.

A. Csoportositsa a  juhfélékbél (barany, iirii, birka) Kkésziillo ételeket,
elkészithetoségiik szerint! Ismertessen csoportonként 2-2 ételt és mondja el
osszetételiiket! Miért van jelentosége a baranyhisnak a kimélo és diétas
étkezésben? Milyen eszkozoket kell hasznalni a felszolgalasukhoz, angol szerviz
esetén?

B. Csoportositsa a kiilonb6zé parlatokat! Mondja el, hogy a palinkatorvény

értelmében milyen italt nevezhetiink palinkanak? Hogyan késziilnek ezek az
italok? Sorolja fel az eredetvédett palinkakat! Milyen poharakat kell hasznalni a
felszolgalasuk soran?
Hol helyezkedik el haziankban a Tolnai borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Diétazo vendégnek mondja el, hogy miért ajanlja neki a barany hust, és javasoljon italt
a szamara!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal sszedllitott, a feladatok megolddsdhoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
¢és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Juhfélékbdl (barany, iirli, birka) készithetd ételek csoportositdsa: (egészben
siitéssel, frissen siitéssel, parolassal, f6zéssel)

- Juhfélékbdl készithetd ételek

- Juhfélékbdl készithetd ételek teritéséhez sziikséges evéeszkdzok

- Juhfélékbdl készithetd ételek felszolgalasahoz sziikséges eszk6zok az angol
felszolgalasi modnal

- Parlatok csoportositasa

- Palinka elnevezés szabalyozésa

- Palinka készitésének folyamata

- Eredetvédett palinkak

- Palinkak felszolgéalasanak eszkozei

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fébb szol6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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18.

A. Csoportositsa a salatikat, mondjon csoportonként legalabb 3-3 példat! Mi a

kiilonbség a hazai és a kiilfoldi salata-fogyasztasi szokasok kozott? Milyen tipusu
onteteket (dresszingeket) adhatunk a nyers salatakhoz?

Egyes oOsszetett salatakat, salata koktélokat akar hideg eléételként is
fogyaszthatjuk. Ismertessen legalabb harom 0Osszetett salatat. Milyen
evoeszkozokkel teritene az ilyen ételekhez?

. Ismertesse az egyéb novényekbol késziilt parlatokat! Nevesitsen minden

csoportbol egy konkrét italt! Mi a kiilonbség az asvanyvizek, és a gyogyvizek
kozott? Hogyan késziilnek a rostos és szénsavas iiditéitalok?

Hol helyezkedik el hazankban a Soproni borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon vegetarianus vendégeknek hideg eldételként valamilyen oOsszetett salatat!
Javasoljon a vendégeknek gyogyvizeket kiilonb6z6 egészségiigyi problémakra!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervez6 altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Salatak csoportositasa

- Salatak kiilfoldi és hazai fogyasztasi szabalyai

- Dresszingek (Ontetek) csoportositasa

- Osszetett salatak, salatakoktélok

- Osszetett salatak, salatakoktélok teritéséhez hasznalt evéeszkozok

- Egyéb novényekbdl késziildé parlatok: (Agavé-és  kaktuszparlatok,
cukornadparlatok, palmaparlatok)

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, f6bb sz6l6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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19.

A. Az egyik legegészségesebb husfajta a vadhis. Ismertesse a Magyarorszagon
fellelhet6 nagy és apré vadakat! Milyen ételeket készithetiink beldliik?
Fajtanként legalabb egy ételt nevesitsen, mondja el dsszetevéiket is! Miben tér el
a vadhusok elékészitése a hagyomanyos husfélék elokészitésétol? Milyen jellemzo
filszereket hasznalunk a vadhusok elkészitésénél? Milyen evoeszkozokkel
teritiink ezekhez az ételekhez? Angol szerviz esetén milyen eszkdzoket készitene
el a felszolgalasukhoz?

B. Milyen alapanyagokbol, hogyan késziilnek a likérok? Az alkalmi étrendekhez
ajanlott italsorban mihez javasolna ezeket az italokat?
Hol helyezkedik el hazankban a Pannonhalma-Sokoroéaljai borvidék? Mondja el
rovid torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott
termesztett fobb szdéléfajtikrol, mutasson be legalabb kettd nevesebb boraszatot
a teriiletrol, és nevezzen meg onnan szirmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Beszéljen a kiilfoldi vendégeknek a gazdag hazai vadallomanyrol, ajanljon vadhusbol
késziilt ételeket, és javasoljon hozzajuk ill6 borokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Magyarorszagon fellelhetd vadak csoportositasa

- Vadhusokbdl készithetd ételek

- Vadhusok elokészitése, érlelése

- Vadhusokbdl készithetd ételek teritéséhez sziikséges evoeszkozok

- Vadhusokbol készithetd ételek felszolgalasahoz sziikséges eszk6zok az angol
felszolgalasi modnal

- Likdrok készitésének alapanyagai, folyamata

- Likérok ajanlasa étrendhez javasolt italsorban

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, f6bb sz6l6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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20.

A. A magyar konyhat bdséges éttermi tészta valaszték jellemzi. Ismertessen legalabb

2-2 olyan tésztat, amely gyurt, kevert, illetve Kkelt, élesztés tésztabol késziil!
Milyen alapanyagok sziikségesek ezekhez a tésztakhoz? Hogyan teritiink a tészta
ételekhez? Angol felszolgalasi mod esetén milyen talaléeszkozoket hasznalunk az
ilyen tipusu ételekhez?

. Hogyan késziil a vilaghirii Tokaji Asza? Mi a Botrytis cinerea? Mit jelent a

puttonyszam? Mi a kiilonbség az aszu és a szamorodni kozott? A Tokaji borvidék
hegykozségi tanacs j rendtartasa értelmében hogyan valtozott a puttonyszam
meghatarozasa?

Hol helyezkedik el hazinkban a Tokaji borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairol, az ott termesztett fobb
szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrdl, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégnek egy tipikusan magyaros tésztat desszertként, és javasoljon hozza
Tokaji Aszut!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz:

A vizsgaszervezd altal 6sszedllitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Ettermi tésztak csoportjai: (gyurt, kevert, kelt élesztds tésztak)

- Ettermi tésztik sszetétele

- Ettermi tészta ételek teritéséhez sziikséges evOeszkozok

- Ettermi tészta ételek felszolgalasdhoz —sziikséges eszkozok az  angol
felszolgalasi modnal

- A Tokaji Aszl készitési folyamata

- Botrytis Cinerea (sziirkepenész) fogalma, szerepe a Tokaji Asza készitésénél

- Puttonyszam jelentése, puttonyszdm meghatarozasanak valtozasa

- Tokaji Szamorodni készitésének folyamata

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fobb szdélofajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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21.

A. Ismertessen legalabb 2-2 olyan tésztat, amely omlés tésztabol, felvert tésztabol,
égetett tésztabol és vajas tésztabol késziill Mondja el ezeknek a tésztaknak az
osszetevoit! Specialis tésztank a rétes, mibél all egy rétestészta? Mivel teritiink, és
angol felszolgalasi mod esetén milyen talaloeszkozoket hasznalunk az ilyen tipusu
ételekhez?

B. Hogyan késziil a whisky, milyen tipusai vannak? Milyen alapanyagbdl késziil a

vodka? Mibdl késziil a gin és mivel izesitik? A parlatoknak melyik csoportjaba
sorolna az emlitett italokat?
Hol helyezkedik el hazankban a Nagy-Somloi borvidék? Mondja el rovid
torténetét, beszéljen a borvidék éghajlatarol, talajviszonyairdl, az ott termesztett
fobb szolofajtakrol, mutasson be legalabb ketté nevesebb boraszatot a teriiletrol,
és nevezzen meg onnan szirmazo6 borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek a tételben szereplo tésztakbol késziilt ételt, és javasoljon
hozzaillo bort!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezo altal 6sszeallitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvi étlap
¢s/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Ettermi tésztak csoportositasa (omlos, felvert, égetett, rétes és vajas tésztak)

- Ettermi tésztak Osszetétele

- Ettermi tészta ételek teritéséhez sziikséges evOeszkozok

- FEttermi tészta ételek felszolgalasdhoz sziikséges eszkozok az angol
felszolgalasi modnal

- Gabona parlatok készitése, tipusai

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, fébb szol6fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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22.

A. Tobb fogasos menii esetében, hol foglal helyet az étrendben a sajt? Készitési,

érlelési mod szerint milyen tipusu sajtokat ismer? Nevezzen meg csoportonként
2-2 sajtot! Milyen eszkozoket hasznalunk a sajtok felszolgalasanal?

Taplalkozas élettani szempontbdl milyen jelentosége van a gyiimolcsoknek? Hol
szerepeltethetjilk a gyiimolcsoket egy diszétkezés alkalmaval? Milyen kiilonleges
eszkozoket hasznalunk a gyiimolesok fogyasztasakor, felszolgalasakor?

. Beszéljen a Dborparlatokrol, készitésiikrol, felszolgalasukhoz hasznalatos

eszkozokrol! Mutassa be a kavé novény termesztését, gasztronomiai szempontbol
fontos feldolgozasat! Beszéljen a  Kiilonbozé6  kavékészitményekrol,
felszolgalasukhoz sziikséges eszkozokrol, felszerelésekrol!

Hol helyezkedik el hazankban a Pécsi borvidék? Mondja el rovid torténetét,
beszéljen a borvidék éghajlatardl, talajviszonyairdl, az ott termesztett fébb
szOlofajtakrol, mutasson be legalabb kettd nevesebb boraszatot a teriiletrél, és
nevezzen meg onnan szarmazo borokat!

Idegen nyelvi feladat:

Ajanljon a vendégeknek kiilonb6z6 tipusu magyar sajtokat, a hozza illé gyiimoélesokkel,
és javasoljon mellé a sajtok tipusanak megfelel6é borokat!
A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

A vizsgaszervezd altal 6sszedllitott, a feladatok megoldasahoz megfeleld, idegen nyelvii étlap
és/vagy itallap.

Kulcsszavak, fogalmak:

- Sajtok helye az étrendben

- Sajtok tipusai, készitési modjuk, érlelésiik

- Gyiimolesok helye az étrendben

- Gyumolesok taplalkozas élettani jelentdsége

- Sajtok felszolgalasanak eszkozei

- Gyumolesok fogyasztasanak, felszolgalasanak kiilonleges eszkozei

- Borparlatok készitésének folyamata

- Borparlatok felszolgéalasahoz hasznalt ételek

- Kavé novény termesztése, feldolgozasa

- Kiilonleges kavékészitmények, felszolgalasukhoz sziikséges eszkozok,
felszerelések

- A borvidék elhelyezkedése, torténete, éghajlata

- A borvidék talajviszonyai, f6bb sz6l16fajtai

- Nevesebb boraszatok, ismertebb boraik
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Szakképesités: 34 811 03 Pincér
Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etel-italismeret, Pincér szakmai idegen nyelv
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